Выступление С.Н. Серова заседании фонда науки АНИТА, состоявшемся 3 июня 2008 года 

Называя кластерным взаимодействие хозяйства и руководителей инновационных проектов, например, по глубокой переработке зерна с получением топлива, клейковины и других продуктов; получения рапсового масла или сахара, следует расшифровать этот термин подробнее. Здесь всё зависит от того, как представляет его пришедшая на землю фирма и насколько при этом учитываются интересы обоих партнеров.


Опыт показывает, что партнер из города, к сожалению, приняв убыточное хозяйство, не всегда способен обеспечить его оздоровление и только затягивает процесс развала («Агрохолдинг» в с. Родино, 5 хозяйств Ребрихинского района под руководством Гейнца, «Красная звезда» Шелаболихинского района).


Что привлекает в представленном проекте ООО «ПАВА». Существенную долю в проекте занимает увеличение продуктов питания, качественных комбикормов для сельскохозяйственных животных. Ведь сегодня хлебопекарное производство покупает натуральную клейковину в ближнем зарубежье (Казахстане), обеспечивая качество выпечки.


А, по мнению ученых, содержание клейковины в пшенице с годами снижается, а потребность растет (в таблетировании лекарственных препаратов, парфюмерии, хлебопечении, кондитерской промышленности). Дополнительная потребность в зерне повлияет на стабилизацию цены на зерновые культуры при наращивании объемов производимого зерна и даже поможет восстановить справедливые пропорции между стоимостью сельхозпродукции и  ценами на технику и энергоресурсы, хотя рост цен на зерно пока значительно отстает от роста цен на ГСМ. Кстати, в перспективе биотопливо – это снижение зависимости от энергоресурсов. Да и рабочие места создаются там, где топливо нужно – в сельскохозяйственных районах.


Вообще, на мой взгляд, самый большой резерв в экономическом подъеме экономики края лежит, в первую очередь, в перерабатывающей промышленности. 
Каждый миллион рублей, который мы тратим на получение сельхозпродуктов, древесины, угля, сырой нефти, алмазов, после переработки, в основном за границей, превращается в продукты глубокой переработки, консервы, мебель, украшения, возрастая в цене в 6-15 раз.

Например, жом сахарной свеклы мы используем как корм для скота, а в Европе сегодня работает 10 заводов, производящих от 2 до 10 тысяч тонн пектина.


Его цена на рынке стабильна около 18 долларов США  за 1 кг. И российская армия, фармацевтическая промышленность, кондитерские фабрики, в том числе барнаульские, покупают пектин во Франции, Швейцарии. Это желеообразующее вещество используется кондитерами и как сырьё для получения лекарств, выводящих из организма  тяжелые металлы.


Газированный напиток, содержащий 2-4 грамма пектина, полезен по медицинским показаниям для жителей районов с неблагоприятной экологической обстановкой.



По подобной технологии получают пектин из отходов ягод, фруктов, арбузов. Подобный проект требует как и биоэтанол серьезных вложений. Но его социальное значение огроино. Это и девирсификация экономики, и развитие сельских районов, улучшение здоровья жителей, появление новых полезных натуральном продуктов, улучшение качества жизни! Владелец 8 из 10 заводов в Европе – американская фирма «Геркулес» заинтересована также войти в крупный свеклосеящий район со совей технологией. Есть подобная технология в портфеле СО РАН (правда, еще сырая).


Учитывая, что мы возвращаем краю ведущее место в сахарной отрасли, думаю, что подошла очередь и такого проекта, который сможет стать первым за Уралом.

